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MENU DEGUSTAZIONE

Giirello di [Tassona Piemontese allalbese

con extravergine di oliva e scaglie di Parmigiano

Souﬁqe’ alla clorofilla con Fonduta di [Tontina

*Raviolini del Plin fatti a mano con burro di malga e salvia

Cappc”o del Prete brasato al Barolo

(_ontorno di stagione

Bunet della nonna

€ 50,00

CSC!USO bevande e COPCI"tO




FICCOLOMENU

T ondino di coscia di Vitello Piemontese con salsa tonnata
Tajarin dei quaranta tuorli al ragl di carne

Guancialc di Fassone cotto a bassa tcmPeratura

(_ontorno di stagione

Fa nna Cotta

€ 4% 00

escluso bevancle @ coperto




MENU DINAMICO

Fcpcroni scottati al forno

con salsa di tonno e acciughe

(anocchi di patata di Mombarcaro fatti a mano

al Purro di malga, semi di papavero e Farmigiano

Bunet a”’Amaretto

€ 25,00

escluso bevancle @ coperto




LDANTIFASTO

Gire”o di [Tassona Piemontese allalbese con extravergine dioliva e scaglie di

Parmigiano

| _a cruda divitella battuta al coltello con extravergine di oliva e scag]ic di

Parmigiano
T ondino di coscia di Vitella Piemor\tcsc con salsa tonnata

Fetto danatra cotto al sale dolce di (Cervia su insalatina di campo con

emulsione al balsamico
SOUFH&: alla clorofilla con [Fonduta di [Fontina

Fcperoni scottati al forno con salsa di tonno e acciughe

Ostriche Fines de C!aire Marennes O!erons (non sempre disponibile)
p P

*Gamberi e Scampi crudi di Mazara del \/a”o (non sempre disponibile)



L PRIMOTFIATTO

*Raviolini del Plin di Langa fatti a mano con riPier\o di Vitello al Burro di malga e salvia

o al Ragu di Carne

Tajarin Piemontesi dei quaranta tuorli ai ]:unghi Forcini

o al Ragu di Carne

*Gnocchi di patata di Mombarcaro fatti a mano
al Burro di malga, semi di papavero ¢ Farmigiano

o al Pomodoro o al Ragﬁ di Carnc

*Ravioli quadri di magro al Burro di malga ed erbe aromatiche

Minestrone di verdura



LSECONDOFIATTO

Guanciale di [Tassone Fiemontese cotto a bassa temperatura con suo fondo di

cottura
CaPPe“o del Fretc Brasato al Barolo

Coniglio di GGarenna in Porclﬁctta

(Costine di Agnc”o fritte

Filetto di Vitella [Tassona Picmontese aiferri o al pepe verde

T rancio di [Tiletto di Meruzzo cotto a vapore su crema Parmanticr al nero di

ScPPia ed extravergine di oliva

AsParagi nostrani alla Parmigiana o alla bismark

]:ormaggi Piemontesi misti con miele e cugna



(ontorni : Verdure di stagione
patate fritte

insalata mista

insalata verde



L DESSERT

Farma cotta

]l Classico Bunct della Nonna lncs

Punet agli amaretti di Mombaruzzo

Semhcrcdclo al torrone d’A”}a naPPato al fondente caldo

Semifreddo yogurt e mirtillo

Semifreddo alla nocciola e crema Chanti”g

Semifreddo arancia e scaglie di cioccolato

Mattone di Langa

Fragolc con Moscato &’ Asti



Caro osPite/cIfente se hai delle a”ergie e/0 intolleranze alimentari chiedi informazioni su

nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo Preparati per consigliar’cf nel migliore dei modi.

* abbattuti a tcmpcratura controllata

(_hilometro zero (km 0)

FPensa globalc - mangja locale

@ impegniamo ad acquistare Prodotti akmo acquis’cato presso le aziende agricolc vicine a noi.

Ci insegna a riscoprire la s’cagionalité dei Prodotti del nostro territorio.

[l futuro si Pianhcica nel presente

Ricluciamo assieme la Produzione di rifiuti indifferenziati. Acquistiamo Prodotti interamente

riciclabili o comPostabili.



